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Willkommen in unserem gemütlichen 
Restaurant in Thalwil. Ein Ort zum Essen, 

Treffen und Verweilen! 

Suppen, Salate und Vorspeisen 

Tagessuppe  8.00 
Bouillon mit Flädli  8.50 
Currysuppe mit Bananenchips  9.00 
   

Kleine Portion  
Grüner Salat 6.50 9.00 
Gemischter Salat 8.50 11.50 
Tomaten-Mozzarella Salat 10.50 14.50 
Wurstsalat einfach  13.50 
Wurstsalat garniert  19.00 
Wurst-Käsesalat einfach  15.50 
Wurst-Käsesalat garniert  20.50 
Saison Salatschüssel mit Speck und Champignons 14.50 18.50 
Salatteller mit Speck und Champignons  21.50 
   
Crevetten Cocktail mit Toast und Butter  15.50 
Panierte Champignons auf Blattsalat, Tartarsauce  17.50 
Panierte Crevetten auf Blattsalat, Sweet Chilisauce 17.50 22.50 
Kalter Grundstein-Teller mit Fleisch, Wurst, Käse  23.00 
Kalte Grundstein Platte ab 4 Personen, pro Person  14.50 
Sandwich (Schinken, Käse, Salami)  7.50 
Sandwich mit Mostbröckli  8.50 
Schinken-Käse Toast  7.50 
1 Paar Schweinswürstli mit Brot  7.50 
Waldfest (Servelat, Senf, Cornichons, Brot)  9.50 
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Wir bevorzugen lokale und schweizerische Lieferanten: 
Metzgerei Kraus Thalwil, Metzger Stocker Wädenswil 

Fisch aus dem Zürisee 
Eier aus Gattikon, Käserei Hug Wiezikon 

Bäckerei Wüst in Thalwil 
 

Fleischgerichte 

Kleine Portion  
Vom Schwein   
Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce  22.00 
Schweinsschnitzel paniert 22.00 26.00 
Schweinsschnitzel an Rahmsauce 23.00 27.00 
Schweinskotelette mit Kräuterbutter  29.00 
Holzfällersteak vom Grill mit Kräuterbutter 26.50 29.50 
Schweins Cordon bleu 29.50 32.00 
Schweinsfilet mit Kräuterbutter oder Pfeffersauce  34.50 
Steinrösti mit Schweinsfilet 29.50 34.50 
   
Beilage nach Wahl: Pommes frites, Nudeln, Rösti   
Reis, Rösti Kroketten, Gemüse, Salat   
Zweite Beilage  6.50 
   
Vom Poulet   
Pouletflügeli im Körbli mit pikanten Saucen 21.50 24.00 
Chicken Nuggets mit pikanten Saucen 21.50 24.00 
Pouletbrust vom Grill mit Kräuterbutter 22.50 25.00 
Poulet Casimir im Reisring mit Früchten 25.00 28.00 
Poulet Cordon bleu mit Truten Schinken 26.00 29.00 
   
Vom Lamm   
Lammspiess vom Grill mit Kräuterbutter 31.00 34.00 
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Wir bevorzugen lokale und schweizerische Lieferanten: 
Metzgerei Kraus Thalwil, Metzger Stocker Wädenswil 

Fisch aus dem Zürisee 
Eier aus Gattikon, Käserei Hug Wiezikon 

Bäckerei Wüst in Thalwil 
 

Fleischgerichte 

Kleine Portion  
Vom Kalb   
Wienerschnitzel 33.50 36.50 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 34.00 37.00 
Kalbs Cordon bleu mit Mostbröckli 35.00 38.00 
   
Beilage nach Wahl: Pommes frites, Nudeln, Rösti   
Reis, Rösti Kroketten, Gemüse, Salat   
Zweite Beilage  6.50 
   
Vom Rind   
Cheese Burger Grundstein mit pikanter Sauce  24.50 
Rinds Entrecôte vom Grill mit Kräuterbutter  42.00 
Rindssteak auf heissem Eisen flambiert  45.00 
XL Swiss Rib-Eye Steak vom Grill mit Kräuterbutter  46.50 
   
Grillteller «Hausart»   
Fleischvariationen vom Grill mit Kräuterbutter 32.00 34.00 
   
Fisch   
Fischknusperli (Pangasius) mit Tartar Sauce 23.00 25.50 
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Feine Gerichte aus frischen Zutaten- aromatisch und mit viel 
Liebe zubereitet. Entdecken Sie auch unsere vegetarischen 

Köstlichkeiten. 
Rösti-einer unserer beliebtesten Klassiker! 

 

Vegetarische Gerichte/Rösti und Spaghetti 

Kleine Portion  
Vegi   
Rösti nature  13.50 
Rösti mit 2 Spiegeleier  18.50 
Rösti mit Tomaten und Käse überbacken 21.00 23.00 
Gemüseteller 21.50 23.50 
Panierte Champignons mit Pommes frites 21.50 23.50 
Gemüsenudeln mit Spiegelei 23.00 25.00 
Saisongemüse an Currysauce im Reisring 23.00 25.00 
   
Grundstein Rösti   
Rösti mit Speck, Zwiebeln und Käse überbacken  24.00 
   
Spaghetti   
Spaghetti Provencal (Kräuter, Knoblauch, Butter) 20.50 23.00 
Spaghetti Pomodoro (Tomatensauce) 20.50 23.00 
Spaghetti con Aglio e Olio (Knoblauch, Peperoncini) 20.50 23.00 
Spaghetti Pesto (Basilikum, Knoblauch, Parmesan) 20.50 23.00 
Spaghetti Cinque Pi (Rahm, Peterli, Tomaten, Pfeffer, Peperoni) 20.50 23.00 
Spaghetti Bolognese (Tomaten, Gemüse, gem. Hackfleisch) 21.00 24.00 
Spaghetti Carbonara (Speck, Eier, Rahm) 21.00 24.00 
Spaghetti Bauern Art (Hinterschinken, Spiegelei) 21.00 24.00 
Spaghetti Grundstein (Pouletbrust, Kräuterbutter, Basilikum) 22.00 26.00 
Spaghetti Thai (Pouletbrust gewürfelt, Thai-Curry) 22.00 26.00 
Spaghetti Gambas (Crevetten, frische Tomaten, Knoblauch) 22.00 26.00 
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Wein ist wie ein Gedicht, man versteht ihn- 
oder eben nicht! 

 

Weine offen  

Weisswein 1 dl 5 dl 

Luins La Côte 5.30 25.00 
Espesses Lavaux 5.50 26.00 
Bianco di Merlot Ticino 5.70 27.00 
St. Saphorin Lavaux 6.20 29.00 
Quintett Assemblage Zweifel 6.30 30.00 
Gespritzter 
 

6.50  

Rotwein   
Chianti Toscana 5.10 24.00 
Pinot Noir Cuvée Zweifel 5.30 25.00 
Dôle Varen 5.30 25.00 
Merlot Mendrisio Ticino 5.70 27.00 
El Coto Spanien 6.70 31.00 
Medusa Syrah Terre Siciliane 6.60  
Ripasso C. Beretta 6.70  
Boccalino 2 dl 8.90  
   
Roséweine   
Oeil de Perdrix Valais 5.20 25.00 
Zürcher Rosé im Steinkrug Zweifel 7.30  
   
Proscecco   
Prosecco Italia 8.50  
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Guter Wein zum Genuss, den man einfach 
teilen muss! 

 

Weine Flaschen 

Weisswein   7.5 dl 

Sihlhaldner 2022 Gemeinde Thalwil 47.00 
Aigle 2023 Obrist 48.00 
Quintett Assemblage 2024 Zweifel 48.00 
Cure d’Attalens 2023 Obrist 48.00 
Arneis Langhe 2024 Marrone, Tre Fie 48.00 
Dézaley 2023 L’arbalète Testuz 52.00 
Merlot Bianco 2024 Briner Ticino 52.00 
    
Rotwein   7.5 dl 
Medusa Syrah  2023 Terres Siciliane 45.00 
Ripasso C. Beretta 2023 Valpolicella 46.00 
Caladessa Tinto Reserva 2021 Alentejo Portugal 49.00 
Chianti Riserva 2021 Villa Antinori 52.00 
Maienfeld 2022 Zanolari 52.00 
Syrah 2023 Vouilloz 52.00 
Merlot Rosso 2023 Briner 52.00 
Rioja Réserva 2021 Coto de Imaz 53.00 
Château Cap de Faugères 2019 Bordeaux 53.00 
Amarone 2019 Tinazzi 72.00 
    
Roséweine    
Zürcher Rosé im Steinkrug   Zweifel 49.00 
    
Proscecco    
Prosecco Italia   49.00 
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Ein kleiner Schluck zum Anfang fein, 
so stimmt man sich aufs Essen ein. 
Der Aperitif-leicht, frisch und klar, 
macht Lust auf alles, was noch war. 

Getränke 

Aperitif alkoholfrei   

Sanbitter  5.80 
Sanbitter Orange  9.50 
Chinotto  6.00 
Hausapéro (Prosecco o.A., Mineral, Himbeersirup, Himbeeren)  9.50 
Hugo spezial (Prosecco o.A., Holunderblütensirup, Minze)  9.50 
Aperitini (Prosecco o.A., Aperitini)  9.50 
Red Bull   6.00 
   
Aperitif   
Campari 4 cl 6.80 
Campari orange  9.80 
Negroni  11.00 
Pernod 4 cl 6.80 
Ramazzotti 4 cl 6.80 
Cynar 4 cl 6.80 
Martini bianco oder rosso 4 cl 6.80 
Appenzeller 4 cl 6.80 
Braulio 4 cl 6.80 
Limoncello 4 cl 7.50 
Hausapéro (Prosecco, Mineral, Himbeersirup, Himbeeren)  10.50 
Aperol Spritz  11.50 
Sarti Spritz  11.50 
Hugo  11.50 
Lillet Berry (Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren)  12.50 
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Ob Wasser oder Bier, 
Genuss ist hier, 

sprudelnd oder still, 
wie man es eben will. 

Getränke 

Mineral offen im Glas 2 dl 3 dl 5 dl 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Schorle 2.80 3.90 5.30 
Citro, Rivella, Ice Tea, Apfelsaft 2.80 3.90 5.30 
Grundstein Wasser  2.00 3.00 
    
Mineral im Fläschli    
Rivella blau, Coca Cola, Coca Cola Zero  4.90  
Valser mit oder ohne Kohlensäure  4.90  
Knuttwiler mit oder ohne Kohlensäure, 1 lt Flasche   9.80 
Schweppes Tonic oder Bitter Lemon 18 cl   5.10 
    
Bier    
Eichhof Lager 3.40 4.70 6.70 
Eichhof Klosterbräu 3.40 4.70 6.70 
Birra Moretti 3.50 4.90 7.00 
Weissbier im Offenausschank  5.60 7.40 
Spezialbier 33 cl Flasche  5.40  
Bügelbier 40 cl Flasche   6.80 
Lager 58 cl Flasche   6.80 
    
Alkoholfreie Bier    
Eichhof 50 cl Flasche   6.50 
Birra Moretti 33 cl Flasche  5.30  
Erdinger Weissbräu 50 cl Flasche   7.20 
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Kaffee oder Saft, 
gibt neue Kraft! 

 
 

Getränke 

Kaffee    

Kaffee crème/Espresso/Koffeinfrei   4.80 
Schale   5.00 
Doppelter Espresso   5.30 
Cappuccino   5.50 
Latte Macchiato   5.80 
Kafi fertig/Lutz/Chrüter/Kafi GT   6.70 
Kafi Zwetschgen/Pflümli/Kirsch/Williams   6.80 
Coretto Grappa/Amaretto/Cognac   6.80 
Carajillo   7.00 
Affogato (Espresso mit Vanilleglace)   8.00 
Schümli Pflümli/Baileys   8.50 
    
Milchgetränke 2 dl 3 dl 5 dl 
Ovomaltine/Suchard Express 4.50 5.20 6.50 
Schoggi Mélange  6.80  
Frappé  9.50  
    
Säfte    
Orangensaft, Tomatensaft 5.20   
Möhl vom Fass, klar, trüb    6.40 
Möhl vom Fass alkoholfrei   6.40 
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Teevariationen – fein und klar, 
beste Qualität das ganze Jahr. 
 
 
 

Getränke 

Heissgetränke  
Punsch (Orangen, Rum, Apfel) alkoholfrei 4.80 
Tee Rum 7.50 
Jägertee 7.50 
Glühwein 7.50 
Fröschli (Pfefferminztee mit grünem Vodka) 7.50 
Holdrio (Hagenbutten Tee mit Zwetschgenschnaps) 7.50 
Heisser Apfelschuss (heisser Apfelsaft, Vodka, Apfelringli) 8.50 
Hot Toddy (Whisky, Zitrone, Honig, heisses Wasser) 9.50 
  
Swiss Tea  
Eiger (Pfefferminze, Aktivität & Lebensfreude) 4.80 
Mönch (Melisse Zitronenthymian, Ruhe & Gelassenheit) 4.80 
Jungfrau (7 Kräutertee, Einklang & Harmonie) 4.80 
Blüemlisalptee (Blüten-Pollen, Resistenz & Kraft) 4.80 
Matterhorn (Gewürztee mit Edelweiss, Genuss & Sinnesfreude) 4.80 
Säntis (Salbei Thymian, Kraft & Besserung) 4.80 
Mont Soleil (Kamille Fenchel, Vitalität & Wohlgefühl) 4.80 
Röti (Verveine Goldmelisse, Goldene Ruhe & Ausgleich) 4.80 
Sirocco Red Kiss (Bio-Früchtetee) 4.80 
Sirocco Green Jasmine (Bio-Grüntee) 4.80 
Sirocco Gentle Blue (Bio-Schwarztee Earl Grey) 4.80 
Sirocco Ginger Lemon Dream (Bio-Kräutertee mit Ingwer) 4.80 
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Whisky und Schnaps nach dem Genuss, 
sind für den Magen ein guter Schluss. 

 

Spirituosen 
Whisky    

Ballantines 4 cl 40% 9.50 
J&B Scotch  4 cl 40% 9.50 
Jack Daniel’s 4 cl 40% 11.00 
dazu Cola offen 2.00, Fläschli 3.00    
Wändli 2 cl 40% 6.50 
    
Schnäpse    
Chrüter 2 cl 40% 5.20 
Obstbranntwein 2 cl 40% 5.20 
Kirsch 2 cl 40% 5.80 
Pflümli 2 cl 40% 5.80 
Zwetschgen 2 cl 40% 5.80 
Marillen 2 cl 40% 5.80 
Grappa Paesanella 2 cl 41% 5.80 
Grappa Amarone 2 cl 41% 9.00 
Grappa Barolo 2 cl 41% 9.00 
Williams 2 cl 43% 9.00 
Quitten Obstbau Brändli Wädenswil 2 cl 42% 9.50 
Vieille Prune Morin 4 cl 40% 10.50 
    
Gin    
Gordon’s London Dry  4 cl 37.5% 10.00 
Bombay Gin 4 cl 40% 12.00 
Gin Mare 4 cl 42.7% 14.50 
dazu Schweppes offen 2.00, Fläschli 3.00    
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Ein feiner Drink, Likör oder Cognac fein, 
kann wahrer Genuss im Glase sein. 

 

Spirituosen 
Rum    

Baccardi 4 cl 37.5% 10.00 
Havana Club 4 cl 40% 12.00 
dazu Cola offen 2.00, Fläschli 3.00    
    
Vodka    
Absolut Vodka 4 cl 40% 10.00 
dazu Bitter Lemon offen 2.00, Fläschli 3.00    
    
Cognac    
Rémy Martin 4 cl 40% 10.50 
    
Calvados    
Calvados Morin Père et Fils  4 cl 40% 10.50 
    
Liköre    
Limoncello 4 cl 30% 7.50 
Disaronno Amaretto 4 cl 28% 8.50 
Baileys Irish Cream 4 cl 17% 10.00 
    
Brandy    
Veterano Osborne 4 cl 30% 7.50 
    
Tequila    
Sierra Tequila Blanco 2 cl 40% 7.00 
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Party & Catering Service für Firmen, Vereine, Hochzeiten, Geburtstage, 
Jubiläen, Familienfeiern, Partys etc. Wir liefern kalte und warme Speisen für 

Apéro, Hauptgang und Dessert. Auf Wunsch als Buffet oder Tellerservice, 
Getränke, Geschirr. 

 
Fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne! 

 

   Unsere Öffnungszeiten 

Montag – Freitag 
Warme Küche 

10.30 – 24.00 Uhr 
11.30 – 14.00/17.30 – 22.00 Uhr 

Samstag 
Warme Küche durchgehend 

10.30 – 24.00 Uhr 
11.30 – 22.00 Uhr 

Sonntag 
Warme Küche durchgehend 

10.30 – 24.00 Uhr 
11.30 – 21.00 Uhr 

 
Restaurant Grundstein  

Wirtin Yvette Mächler und Team  
Dorfstrasse 38 

8800 Thalwil 
Tel. 044/720 05 65 

info@restaurant-grundstein.ch 
www.restaurant-grundstein.ch 

 

Fleischdeklaration: Schweinefleisch CH, Kalbfleisch CH, Pouletfleisch CH & DK, 
Lammfleisch CH, Entrecôte und Rindssteak CH & Südamerika, Lammfleisch NLZ/AU,     

Pangasius und Crevetten VIE, Chicken Nuggets EU 

Die Bäckerei Wüst liefert uns Brot hergestellt aus ausschliesslich Schweizer Produkten. 
Die Käserei Hug produziert Käse aus Schweizer Milch. 

Die Metzgerei Kraus und Stocker liefern uns Schweizer Fleisch. 
BIO-Eier von glücklichen Hühnern aus Gattikon. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 
Sie sich bitte beim Servicepersonal oder direkt in der Küche. 


